
G UID E P R AT IQ UE P O UR  L ES  HÔ T EL S  ET  R ES TAUR AN T S  AUX  PAY S - B AS

Prévention des légionelles pour les hôtels et
restaurants : planification et enregistrement
Transformez les mesures et instructions applicables à votre site en tâches claires et conservez un

enregistrement utilisable de leur exécution.

ENTREPRISE / SITE RESPONSABLE

VERSION DU PLAN / DE L’INSTRUCTION PÉRIODE DE PLANIFICATION

Mode d’emploi

Utilisez cet outil avec l’analyse des risques, le plan de gestion lorsqu’il est requis et les instructions de travail du site. Ne saisissez aucune valeur ni aucun

intervalle général trouvé sur internet.

1. Reprenez la tâche et la fréquence du plan de gestion ou de

l’instruction documentée.

2. Attribuez la tâche et désignez un remplaçant.

3. Consignez l’exécution et le résultat séparément de la planification. 4. Traitez l’escalade et la clôture conformément à l’instruction applicable.

Outil administratif uniquement ; il ne s’agit ni d’une analyse des risques, ni d’un plan de gestion, ni d’une garantie de dossier légal complet.
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ENTREPRISE / SITE RESPONSABLE

VERSION DU PLAN / DE L’INSTRUCTION PÉRIODE DE PLANIFICATION

Planning fondé sur le plan ou l’instruction
Une ligne planifiée ne prouve pas que la tâche a été exécutée.

Mesure
Emplacement / point de
puisage Instruction

Fréquence selon le plan /
l’instruction Exécutant Remplaçant

Remarques complémentaires
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ENTREPRISE / SITE RESPONSABLE

VERSION DU PLAN / DE L’INSTRUCTION

Enregistrement des tâches exécutées
Utilisez un bloc par tâche exécutée. Une case cochée ne prouve pas à elle seule que l’installation d’eau est sûre.

DATE ET HEURE EMPLACEMENT / POINT DE

PUISAGE

TÂCHE / RÉFÉRENCE DE L’INSTRUCTION

EXÉCUTÉ PAR RÉSULTAT VALEUR PRESCRITE +

UNITÉ

ANOMALIE / PREMIÈRE ACTION

DATE ET HEURE EMPLACEMENT / POINT DE

PUISAGE

TÂCHE / RÉFÉRENCE DE L’INSTRUCTION

EXÉCUTÉ PAR RÉSULTAT VALEUR PRESCRITE +

UNITÉ

ANOMALIE / PREMIÈRE ACTION

DATE ET HEURE EMPLACEMENT / POINT DE

PUISAGE

TÂCHE / RÉFÉRENCE DE L’INSTRUCTION

EXÉCUTÉ PAR RÉSULTAT VALEUR PRESCRITE +

UNITÉ

ANOMALIE / PREMIÈRE ACTION

DATE ET HEURE EMPLACEMENT / POINT DE

PUISAGE

TÂCHE / RÉFÉRENCE DE L’INSTRUCTION

EXÉCUTÉ PAR RÉSULTAT VALEUR PRESCRITE +

UNITÉ

ANOMALIE / PREMIÈRE ACTION
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ENTREPRISE / SITE RESPONSABLE

VERSION DU PLAN / DE L’INSTRUCTION

Anomalies et actions de suivi
Ne clôturez une anomalie qu’après avoir consigné la mesure prise et la vérification de la clôture.

ANOMALIE ET EMPLACEMENT RESPONSABLE DATE DE SUIVI

MESURE PRISE CLÔTURE / VÉRIFIÉE PAR

ANOMALIE ET EMPLACEMENT RESPONSABLE DATE DE SUIVI

MESURE PRISE CLÔTURE / VÉRIFIÉE PAR

ANOMALIE ET EMPLACEMENT RESPONSABLE DATE DE SUIVI

MESURE PRISE CLÔTURE / VÉRIFIÉE PAR

ANOMALIE ET EMPLACEMENT RESPONSABLE DATE DE SUIVI

MESURE PRISE CLÔTURE / VÉRIFIÉE PAR
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